Suppen
1 Tomaten-Suppe mit Hithnerfleisch
2 Tomaten-Suppe mit Rindfleisch
3 Sam-Sein-Suppe mit Fleisch & Krabben
4 Jasmin-Suppe mit Glasnudeln,
Curry & Rindfleisch -
5 See-Tang-Suppe mit Schweingfleiscl =
] Senf-Gemiise-Suppe mit Schweinefleisch -
7 Wang-Tang-Suppe
8 Fleischklofchensuppe
g Feking-Gemiise-Suppe mit Entenfleisch ==
1ck Haifischlossen-Suppe mit Hihnerfleisch
ii Hithnerbouillon mit Ei

12 Chinesische Pilz-Suppe mit Schweinefleisch

Vorspeisen

13 Gebackene Wang-Tang

134 Gebackene Vier-Kostharkeiten
MIT KRABRER-CHIPS, MINT FROALINGEROLLE,
GEBACKENE WANG TANG UND CURRY ECREN

14 Gebratene Krabben mit Enoblauch

144  Gebackene Hihnerbiillchen mit
siti-sanrer Solie -8 sTiiok-

4B Jasmin Fingerfood mit siifl-saurer Safe
MIT GEBACKENEN HUHNEREALLOHEN, CALAMARIS,
MINT FRUNLINGSROLLEN & GEBACKENEN GARNELEN

142 Gehackene Champignons mift
Cocktailsalie 10 stick-

15 Friihlingsrolle mit Fleisch & Weilkohl -ioeseia-

154 Mini Friithlingsrollen -8 sric-

16 Krabben-Chips -ERoEFOE-

17 Gemischter Sakat .

18A  Speziel gewiirzie Fleischapiefie mit Sate-Sole

10 Sam-Sein-Salat mit Krabben,
Hiihnerfleizch & Schweinefleizeh

20 Gemizchter Salat mit Hahnerfleisch

21 Gemischter Salat mit Krabben

23 Sojasprossen-Salat

og Kohlsalat

24 Tomaten-Salat

Kinderteller

244  Hithnerkeule mit Pommes

4B Nodeln mit Tomatensolie & Rindfleisch

24C  Gebackene Hithnerbillchen neit
siifi-saurer Sofe & Reis
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Reis- & Nudelgerichte

25 Gebratener Reis mit Schweinefleisch

oh Gehratener Beis mit Hiihnerieiseh

Ll d Gebratener Reis mit Rindfleisch & Curry

28 Gebratener Reis mit Krabben

20 sebratener Reis a la Jasmin

30 Gebratene Reisnudeln & la Jasmin

31 Naszi-Goreng -nRaTRERS MIT CURRY-

ga Eamie-Goreng -BRariUDELN MIT CURRY- e

33 Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch

34 Gebratene Mudeln mit Hihnerfleisch

35 Gebratene Nudeln mit Rindfleisch

et} Gebratene Mudeln mit verschiedenen
Fleischsorten, Erabben & Gemiise

a7 Gebratene Nudeln mit Krabben

38 Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch

384 Gebratene Mudeln mit Entenfleisch

Fu-Yung
39 Fu-Yung Eleromelette mit
Erabben & Soja-Gemiise-Solie

40 Fo-Yung Fieromelette mit verschiedenen
Fleischaorten & Soja-Gemiise-Sofe

Schweinefleisch

41 Schweinefleisch mit div, Gemiise -

VoM KECHENCHEF MIT KNOTLAUCH EMPROILEN-
42  Schweinefleisch mit Champignons & Spargel
23 Schwemnefleisch mit chinesischen

Pilzen & Bambusspitzen
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44  Schweinefleisch mit Paprika & Bambusspitzen ==10,80
45

Zweimal gebackenes Schweinetleiseh

mit siililich-scharfer Sobe =
4h Sate Schweinefleisch
47 Schwéinefleisch der Achtbostbarkeiten s
48  Gebackene Schweinefleischbillchen

mit sifi-zanrer Sofe
44 Schweinefleisch Chop-Suey
50 Schweinefleisch i la China -stfuics scHamr-
S04 Zweimal gebratenes Schweinefleisch

mit Chinakoh| ==

Rindfleisch
51 Rindfleisch mit Tomaten & Zwiebeln
52 Rindfleisel mit chin. Pilzen & Bambusspilzen
53 Rindfleiseh mit Zwicheln
54 Rindfleizeh mit Sojabohnensprossen
a4 Rindfleisch mit diversem Gemiise ==
M KECHENCHER MIT KNOBLAUCH EMPROHLESN-
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Rindfleisch mit Paprika & Bambusspitzen =
V05 KUCHENCHER MIT KNOBLAUCH EMPPOHLEN-
Findfleiseh mit Curry & Gemiise ———
Rindfleisch mit Champignons & Spargel
Rindfleisch mit Bambusspiteen & Morcheln e
Rindfleisch & la China -stfich scHarr-
Suli-Yaki Rindfleisch mit Glasnudeln & Garnelen
Rindfleisch Chop-Suey

Sate Rindfleisch

Gebackenes Rindfleisch nach King-du-Art

511} SAUERLICH SCHARF-

Gefliigel
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Gebackenes Hithnerfleisch mit

sitf-saurer Sofie & Ananas

Hithnerfleisch mit Achtkostbarkeiten ===
Hiihnerfleisch mit Corry & Gemiise -
Hihnerfleisch mit Paprika & Bambusspitzen ———
Hithnerfleisch mit chin. Pilzen & Bambusspitzen
Gebackene Hithnerfleisehbillehen

mit siifl-saurer Sofie & Ananas

Hiihnerfleiseh mit Cashewniissen,
Ramhusspitzen & Champignons
Hiihnerfleizch nach traditioneller Art e
gewiirzl mit Sehwarebohnen & Gemiise
Hithnerfieisch im Mandelteig gebacken

mit slifl-saurer Sole & Ananas

Huhnerfleisch mit Champignons & Spargel
Crebackenes Hithnerfleisch & la Malava

mit Erdnuss-Solie

Huhnerfleisch mit Broceol & Bambus
Hithnerfleisch Chop-Suey

Gebratenes Putenfleiseh mit diversem Gemiise
VM RICHERCHEF MIT REOREALCH EMPFOHLER - -
Putenfleiseh & fa China -s0BLick ScHARF-
Gebratene Hithnerleber mit Zwicheln
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Alle unsere Gerichte werden frisch im WOK
zuberettet und Ronnen daher federzeit Hhiren
Wiinschen entsprechend angepasst werden.
Qualitdt und Ihre Zufriedenfieit sind unsere

grifiten Ziele.

i OIESE GERICHTE SIND VON HADUS AUS SCHARF GEWLIRET

ALLE GERICHTE WERDEN MIT GESCHMACRSVERSTARKER 20 RE

REITET



